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S filidle, wir merden mit der Goflesgabe besJ |

- @inunbawangigers el feinem Shdpfer feine Chre

einlegen, ‘

iz find auf biefe Sorte nidt eingeftellt, fonft
hitten wir nidt die Haljte bavon [hon von: den
$efen weggeirunfen. Und was bavon ilbrig bleibt,
[ywebt in der grofhten Gefahr, burdy Unerfahrendeit
‘ber Probugenten und eingelner Hiandbler gugrunde gu
gehen. ' '
Dies {ft nidt vom Standpuntt ber Geniefer gu
perfichen, fondern von bem des BWoltwiri{dajtlers,
ben ¢g cine Giinde am Nationalvermibgen biiuft,
wenn Werle verfallen, bie {n folder Bortveffligleit
vielleidit nie wiederfehren werden, ’

Sunddit: . Man 1t i fiber ble Seltenfeit und
RKoftbarleit bes leptjahrigen Weines nidt genligend

- tlat gewefen. PMan verglidy ihn mit 15, mit 17, mit

20 und vergaf, baf er fid). iberhaupt nidt vergleiden

| Iieh, bafy er eine Sade flir i war. Die ,BVojfijde

~ Wuefjelt ufw. den Spigen ber Untermolel nadjiehen?

Jeitung®. in BVerlin)/ ldft fid) von einem Gonbers
beridgterftatter vom Rpein\jdhreiben: ,Von der jefst
Iebenben Generation von Weinbauern Tann fid -
niemand erinnern, jemals einen fold vorpiigliden i
Tahrgang erlebt gu haben. Ja, es {ft taum ein Wein
au vergeidnen, ber in ber Gejamtheit des S&)abt-
ganges auf fo Hoher Qualitdtstufe geftanben at.”

Das gilt nidt nur vom Rheinwein, jondern aud
pon unferm 2ter. Warum aud) niht? Das Jahr
wat ¢ben fo, bof an unfern: Rebhlingen um erften
und vielleidt eingigen Vlal der Riesling aueveifte.
Und wenn unfer Riesling ebenfo veif auj die Kelter
tommt, wic in Piesport und Hrzig und Jeltingen,
warum [oll bann unfer Feljer und Koppden und

Yber bie Giite bes 2lers wird {ein Werderben

|

merpcn.

. veif gu werben. Und felbit wenn er

“Relter zum Yusidan? fommen,
' pafiir. ber in den
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Unfere Winger find auf folde Gemidle nidt
trainiert, ie jtehen bem fonberbaren Gebaven bes
Meuen vleljad) tatlos gegeniiber. TMan vergleide
einmal die Yrt, wie man bier bie jeht mit dem |
21¢r umgefprungen iff, mit ber Chriurdt und
Undadyt, die fie am Rpeln ben guten Inhrgingen
entgegenbringen. - Dex Gonberberiditerjiatier ber
WBoflijden eltung” [dreibt bariiber! o

WSeht — Witte Marg — {it die Jeit, wo man
ben 2iet gu probieren vermag. Jeft it ber 2ler
abgeftodjen worden, er wurbe von der Hefe abgefiillt
unp i{t blant, b. §. tar und durgfigiig. Die erfte
Girung {jt vorliber. In feinem neuen Fafle tuht er
nun, bis er wicber gu arbeiten anfdngt, und bas
gefdleht bei allen Meinen, die nod) nidt gang fertig
ausgcbaut haben, in der Jeit der Weinbliite. W Wenn
ber junge 2Wein bliiht, girt ber alfe.” Das ift clue
erproble Weisheit. Und in den grofen Fdljern, in
benen jegt der Wein liegt, gludjt und arbeiiet es
langlam und unfidibar, bis nad) einer neuen AD:
filllung der Wein fig als nod) flarer und reijer
prifentiert, um f[dliepli). im Laufe der Jeit ganj
ausgureifen und, toie-ber Aushx utet; flajdyens
ann” anf-bie
Flafde gefiillt ijt, arbeitet aud) in biefen felnen
Tengen der Wein noy welter und muyfy et eine
furge Sett ber Unrubhe durdma en, bis er nad) allen
Regeln ber Weinwiffenidaft als ber fertig trintbare
Wein angefproden werden darf. Tun bauert biejer
Progeh der Cniwidlung bel ben eingelnen Weinen
und Kahrgdngen redyt verfdichene Jeit. Je tleinerx
per Wein ift, umfo [hneller hat er Teingn Juder

"gehalt und feine Hefe verarbeitet. Dle gang einen

Sdantweine, die [hon im Jahre nady ifrer Tefe und
find ber Wewels
Rellern der .grofen Weingilter
Tagern oft Sahrginge bis gehn unb mehr JahrePm |
Rlofter . Gherbad),\/wo ber beriihmie Gteinberger

widit, Hat man Wein faft 20 Jahre {Hhon auf bem

$ak gehalten, . bis er nad) der Gadjverftdnbigens
anfigt gum Genuf wiirbig war.” ;
S gehn Jahren wird man Hier vom Ginunde
‘wangiger nut nod) wie vom TNapoleon ¥ oder vom
Sdinperhannesyreben. : i
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